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Pekarstvi Villa® SV ATEBNi NABiDKA

Pfipravili jsme pro Vasi svatbu pestrou nabidku riznych dobrot, pochutin a delikates.
Vybirejte z naSeho SLADKEHO i SLANEHO BARU:

SLADKY BAR:

SVATEBNI KOLACKY

Svatebni kolacky peceme ruéné€ z poctivé smetany a masla a sladime titinovym cukrem.
Na néplnich neSetiime a nase Kolacky doslova pietékaji lahodnymi naplnémi, které sami
pfipravujeme.

Vybirat mizete z naplni:

e lahodna tvarohova s rozinkou

e poctiva makova pro milovniky ni¢im nenastavovaného maku

e prava $vestkova povidla navrch posypana maslovou drobenkou

e orechova z opravdovych ofechi, masla a rumu

e jablefna — Cerstva jablicka oloupeme a nastrouhame, promichame titinovym cukrem a
skofici a navrch posypeme maslovou drobenkou

Po vyndani z pece potirdme upecené kolacky pro jesté lepsi chut’ a viini smési masla a rumu.



DOPORUCENE MNOZSTVi KOLACKU:

Pro Vasi lepSi predstavu obvyklého mnozstvi svatebnich koldckd pro svatbu uvadime
nasledujici doporucené mnozstvi. Zvykem je mit svatebni kolacky k pozvankam na
svatbu, na svatebni hostiné a pro vysluzky. Zalezi na kazdém z Vas, zda budete chtit mit
kolacky pro pozvanky, do vysluzek nebo pouze na svatebni hosting.

e pro pozvanky: 10 - 15 ks / 1 pozvanka (idealn¢€ od kazdé napIné min. 2 kolacky)

e pro svatebni hostinu: kolacky obvykle servirované na rautovém stole nebo na
svate¢nim stole pro kazdého hosta na dezertnich talitkach
= 10 ks/ 1 osoba — pokud budete mit jesté dalsi dezert pro kazdého hosta
= 15Kks/ 1 osoba — pokud budete mit skromngjsi dal$i pohosténi

e pro vysluzky: 10 — 30 ks — zalezi na dilezitosti osoby (svédek, blizci piibuzni,
....nakonec ti ostatni)

CENIK:
do 220 ks 10,- K&/ 1 ks
221 — 400 ks 9,50 K¢/ 1ks
401 — 600 ks 9,-K¢/1ks

601 ks — 800ks 8,50 K¢/ 1 ks
800 ks a vice 8,-K&/1ks




VILLANDIA COOKIES — MINI CUKROVi

Pekatstvi Villa pro Vas nové piipravilo VILLANDIA COOKIES, které se stane ozdobou
Vasi svatebni hostiny. Toto roztomilé mini cukrovi v papirovych koSickach mile piekvapi
kazdého Vaseho hosta. PeCeme ho v riznych barevnych variacich, aby na svateCnim stole
pusobilo pestrym a pfitazlivym dojmem — svétla z vanilkového tésta a tmava z kakaového
tésta. Kazdy kousek precizné nazdobime a vlozime do papirového koSicku. Cukrovi Vam
pfipravime jako mix druht.

Villandia Cookies — to je ru¢né vyrabéné svateni mini cukrovi z téch nejkvalitnéjSich a
nejpoctivéjsich surovin, které se jen rozplyva na jazyku.

**Cukrovi ma rizné mini tvary** -
srdicka, babovicky, Cctverce, kulaté.
Tésto je vanilkové a kakaové. Cukrovi
je plnéné vanilkovym a cokolddovym
krémem.  Zdobené  cokoladovymi
ozdobami, kustovnici, susenymi
jahodami, suSenym cervenym rybizem,
mandlemi a c¢okoladovou polevou.
Dodévano je v papirovych kosickach.
Luxusné ozdobi vas stil. Miluji déti 1
dospéli.

**Slozeni**

- **T¢&sto:** mouka pSenicnd, cukr, maslo, olej slunecnicovy, vejce, vanilkovy extrakt, kakao
se snizenym obsahem tuku, stl.

- **Cokoladovy krém:** bambucké maslo, cukr, kakao, kakaové maslo, liskové ofisky,
odtu¢néné mléko.



- ¥*Vanilkovy krém:** cukr, kakaové maslo, plnotu¢né mléko, odtucnéné mléko, laktdza,
prirodni vanilkové aroma).

- #*Cokoladova poleva:** cukr, kakaova hmota, kakaové maslo, kakaovy prasek se snizenym
obsahem tuku, emulgatory - sdjovy lecitin, maslo.

- **Cokoladové ozdoby:** cukr, kakao, plnotu¢né mléko v prasku, kakaové maslo,
slunecnicovy lecitin.

- **Posyp - ozdoby:**

- Jahody suSené mrazem (slozeni: celé jahody vysuSené mrazem 100% pftirodni, bez
konzervacnich latek, bez ptfidaného cukru nebo jinych ptfisad. Bohaté na antioxidanty a ziviny,
neobsahuje geneticky modifikované organismy).

- Mata susend mrazem (sloZeni: mata peprna susend mrazem na kousky, 100% pftirodni, bez
konzervacnich latek, bez ptfidaného cukru nebo jinych ptfisad. Bohaté na antioxidanty a ziviny,
neobsahuje geneticky modifikované organismy).

- Cerveny rybiz suseny mrazem (sloZeni: erveny rybiz. Vysuseno mrazem. Cerveny rybiz
suseny mrazem je 100% pfirodni. Bez konzervac¢nich latek, bez ptidaného cukru nebo jinych
pfisad. Bohaty na antioxidanty a Ziviny. Neobsahuje geneticky modifikované organismy.
Neobsahuje alergeny).

- Mandle sekané.

CENIK MINI CUKROVI:
400 g 498, - K&
1 kg 1050,- K&

KOKTEJL DEZERTY

Vase hosty ohromite i nasimi KOKTEJL
DEZERTY. Luxusné¢ se vyjimaji na rautovém stole
pfimo na svatebni hostin€. Koktejl dezerty vyrabime
Z poctivych krémii a Cerstvého ovoce. Vybirat
muzete z mnoha druhti a ptichuti:




Koktejl dezert Tiramisu

Koktejl dezert se zelenym ¢ajem Matcha a lesnim ovocem

Dvoubarevny koktejl dezert s jahodovym a vanilkovym krémem zdobeny ovocem
Lehky jogurtovy koktejl dezert s ovocnym musli

Kévovy koktejl dezert s hruSkou a lesnim ovocem

e Dvoubarevny koktejl dezert s Cokolddovym a

bananovym krémem zdobeny ovocem a cokoladou

o Jahodovy koktejl dezert s borGivkami zdobeny

ﬂ listkem maty a malinou

"4 . .
o Dvoubarevny koktejl dezert s jogurtovym a

jahodovym krémem zdobeny ovocem a ¢okoladovou
ozdobou

o Koktejl dezert Matcha s ananasem zdobeny ovocem




CENIK KOKTEJL DEZERTU:

Minimalni pocet 25 ks / 1 druh. Od 25 ks
mozny mix vice druhti. Ovoce bude
ptizplsobeno sezénni nabidce (tyka se
zimnich mésict).

25 ks 27,- K& /1ks/
jednodruhové

26 — 100 ks 25,- K¢ /1ks/
mozno mix druht

101 — 250 ks 23,- K¢ /1ks /
mozno mix druhu

251 - 500 ks 21,-K¢&/1ks/
mozno mix druht

TARTALETKY

Tartaletky (Tartellette) - malé kichké maslové kosicky, rozplyvajici se na jazyku. Na Vasem
svatenim stole, rautu nebo party prosté¢ nemohou chybét. Pripravili jsme je pro Vas z téch
nejvybranéjsich a nejlahodnéjsich surovin a chutného ovoce.

Vybirat mizete z n€kolika druhti:

o Tartaletka s bandnovym krémem, kiwi a malinou
o Tartaletka s cokoladovym krémem zdobena ovocem
o Tartaletka s jahodovym krémem zdobena ¢okolddou a ovocem

o Tartaletka s kdvovym krémem, hruskou a skoftici

e Tartaletka s vanilkovym krémem a ovocem
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Tartaletka s jahodovym krémem zdobena
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Tartaletka s bananovym krémem, kiwi a malinou Tartaletka s kdvovym krémem, hruskou a skofici

Tartaletka s vanilkovym krémem zdobena ovoce



CENIK TARTALETEK:

Minimalni pocet 25 ks / 1 druh. Od 25 ks mozny mix vice druhti. Ovoce bude ptizpisobeno
sezonni nabidce (tyka se zimnich mésicit).

25 ks 29,- K& /1ks/
jednodruhové

26 — 100 ks 28,- K¢ /1ks/
mozno mix druht

101 — 250 ks 27,- K¢ /1ks /
mozno mix druht

251 — 500 ks 26,-K¢&/1ks/
mozno mix druhu

CUKROVI OCENENE ZLATOU Ve
HVEZDOU GREAT TASTE 3

Vasi svatebni tabuli miZzete obohatit i
naSimi  vyhlaSenymi  vanilkovymi
rohlicky. Zejména je uvitaji ti z Vas,
kdo svatbu planuji v zimnich mésicich.
Nenechte si ujit ptilezitost a ochutnejte
nase vanilkové rohli¢ky ocenéné zlatou
hvézdou Great Taste.

Soutéz Great Taste organizuje Guild of
Fine Food a nami ziskana hvézda je
celosvétové  uznavanym  ocenénim
dobrého jidla a piti. Tato cena byva
obvykle oznaCovana jako "Oscar" ve
svete gastronomie a jednd se v podstaté o pozitkatsky ekvivalent "Booker Prize". Ziskdni
ocenéni a moznosti pouzivani loga The Great Taste je velkym uzndnim pro vyrobce a
predevsim zarukou kvality a chutnosti vyrobku pro zakazniky.

V roce 2015 se do této soutéze piihlasilo celkem 10 000 produkta z celého svéta. Jednotlivé
potraviny a napoje byly testovany v nékolika kategoriich formou slepého testovani vzorki.
Testovani probihalo celych 49 dni, v obdobi od bfezna do Cervence a vysledky byly vyhlaSeny
behem srpna. Testovani bylo podporovéano vel§skou vladou a porotci se sesli ze vSech koutl
svéta. Hodnotici porota byla sestavena ze 400 kulinafskych expertii, Sétkuchaiti, nakupcich
potravin, restauratéri, vyrobcli potravin a Zurnalisti piSicich pro prestizni magaziny s
potravinaiskou tematikou.

CENIK VANILKOVYCH ROHLICKU:

0,5 kg 619,- K¢
1 kg (cca 100 ks) 1219,- K¢




SLANY BAR:

SHORT HOT DOGY

Ruéné vyrabéné maslové tésto a lahodné mini parky od sprateleného ceského uzenate. Tot’
zakladni ingredience short hot dogti Pekaistvi Villa. Nenechte si ujit tento lahodny zazitek.

CENIK:
Minimalni odebrany pocet 30 ks.

30 ks 29,-K¢/ 1 ks
31 a vice 28,-K¢/ 1 ks

PRECLICKY S RUZOVOU SOLI nebo CHIA SEMINKY
Mini ruéné vyrabéné preclicky zdobené rizovou himalajsou soli a chia seminky zaujmou
vSechny Vase hosty a potési jejich chutové poharky. Zkuste je k vinu, syru nebo jen tak na
chroupani.

CENIK:

Preclic¢ky s rizovou himélajskou soli /
S chia seminky

0,5 kg 329, K&

1,0 kg 649,- K&

Objednavejte prostiednictvim naseho e-mailu:

pekarstvivilla@seznam.cz

nebo nam zavolejte na tel: 775 323 156.
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